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Cl. 1

¢l

Obecna ustanoveni
Tento provozni fad je vydan pro Skolni jidelnu Zakladni Skoly a mateFské $koly Rybitvi na adrese

Skolni 143, 533 54 Rybitvi.

Provoz skolni jidelny

Doporuceni $kolniho stravovani v souvislosti s vyskytem Covid 19

*  Vramci mozZnosti Skoly zajistit oddéleni ¢i co nejmensi kontakt rlznych skupin (napf.
rozlozit vydavani obédl v delSim case, je-li to mozné, nebo vytvofit v jidelné sektory
oddélujici jednotlivé tfidy).

e Diraz na nutnost myti (pfipadné dezinfekci) rukou pfed odebranim stravy.

*  Neumoznit samoobsluzny vydej, tj. odebirdni pfibord z hromadnych zasobnik(
a vyuzivani samoobsluZznych bufetl (ndpoje, polévky, salaty).

Provoz skolni jidelny se fidi platnymi pravnimi a hygienickymi predpisy, pokyny k zajisténi
BOZP, ndvody k obsluze, udrzbé vyrobnich a pracovnich prostiedk( a zafizeni.

Zameéstnanci 3kolni jidelny jsou pravidelné seznamovani s platnou legislativou tykajici se
jejich druhu prace. Minimalné frekvence 1x roéné.

Zaméstnanci splriuji predpoklady zdravotni zplsobilosti a maji potfebné znalosti nutné
k ochrané verejného zdravi, dodrZuji stanovené postupy pro uvadéni pokrm( do ob&hu.

Zaméstnanci plni své povinnosti dle ndplné prace stanovené katalogem praci
a zaméstnavatelem. Pracuji v pfedepsanych odévech a pouzivaji ochranné pomdcky.




5. Pokrmy jsou dokonéovidny bezprostfedné pred vydejem a jsou vydavdny maximalné
do 3 hodin od dokonceni.

6. Vydavané jidlo je ur¢eno k okamzité spotrebé.

7. Vsouladu s § 25 vyhlasky ¢ 137/2004 o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby
a o zadsadach osaobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavainych v platném
znéni pokrmy nevydané ve Ihité, kterd byla uréena osobou provozujici stravovaci sluzbu
v ramci postupQ zaloZenych na zasadach kritickych bod(, nelze déle skladovat, opakované
ohfivat ani dodate¢né zchlazovat nebo zmrazovat. Teplé pokrmy se uvadéji do obéhu tak,
aby se dostaly ke spotrebiteli co nejdfive, a to za teploty nejméné +60 °C. Teplym pokrmem
se pro Gcely této vyhlasky rozumi potravina kuchyrisky upravena ke konzumaci v teplém
stavu nebo udrZovana v teplém stavu po dobu uvadéni do obéhu, rozvozu nebo prepravy.

8. Vydejni doba hotovych jidel se fidi vnitfnimi Fady jidelen.

9. Pomlcky na vareni jsou ukldadany na mista k tomu urcena.

10. Podlahy jsou vidy vytfené do sucha, bez zbytk( jidel a odpadki.

11. Obcanské saty a obuv zaméstnanci uschovavaji na mistech k tomu urcenych.

12. Pfedméty nesouvisejici s vykonem pracovni ¢innosti (soukromé véci, véci osobni potreby ...)
nelze pfechovavat v objektu Skolni kuchyné.

13. Zaméstnanci jsou si védomi zdkazu vynaseni hotovych jidel a potravin z kuchyné. Vynaseni
hotovych jidel, nevydanych pokrm, zbytkd jidel nebo potravin z kuchyné bude povaZovano
za zavainé porusovani pracovni kazné.

14. Odebirani nevydanych pokrmi a zbytkd jidel je vdzano pisemnou dohodou.

15. Neodebrané pokrmy, zbytky jidel nebo potravin jsou oddélovany nasledovné

kompostovatelny odpad
kosti

skofrapky

zbytky ostatnich jidel

a uklddédny do uzaviratelnych nddob ktomuto Gcelu urlenych (& 25, vyhlasky
&. 137/2004 Sb.)

16. Kucharky maji za povinnost vydavat pokrmy podle normy.

17. Veskera drobnd poranéni zaméstnanci okam#it& hlasi vedouci SJ. V pfipadé nepFitomnosti
vedouci skolni jidelny, hlasi kazdé poranéni feditelce $koly.

18. Za piejimku zboZi zodpovida vedouci SI s kuchatkou.

19. Kucharky se stravuji v denni mistnosti nebo v prostorach skolni jidelny.
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20.

Skola upozorfiuje zaméstnance Skoly a zdkonné zastupce déti a 74kd, Ye osoby s piiznaky
infekéniho onemocnéni nemohu do $koly vstoupit.

Cl. Il Zasady provozni hygieny

10.

11,

12,

13.

14.

Provozni hygiena se fidi sanitatnim fadem, vyhldskou ¢ 137/2004 o hygienickych
poZadavcich na stravovaci sluzby a o zasaddch osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech
epidemiologicky zdvaZnych v platném znéni a ostatni platnou legislativou tykajici se $kolniho
stravovéni (zejména vyhlaska ¢. 107/2005 Sb. o $kolnim stravovani).

Zaméstnanci 3kolni jidelny, ktefi maji zdravotni prikazy, je maji uloZené na misté k tomu
ureném.

PFi myti nadobi a nacini je vidy zajisténo dostateéné mnoistvi &isté horké pitné vody.
Nadobi je smyvano ve dvou vodach. Teplota myci vady musi byt minimalné 40°C.

Skladovani Cisticich prostiedkdl a pfipravkd pro provadéni b&iné ochranné dezinfekce,
dezinsekce a deratizace v origindlnich obalech je zajiténo mimo prostory manipulace
s potravinami a produkty (§49, odst. 1 pism. h, vyhlasky &. 137/2004 Sb.).

Pro Uklid jsou pouZivany jen takové myci, istici a dezinfek&ni prostfedky, které jsou uréeny
pro potravinarstvi (§49, odst. 1 pism. f, vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.).

Pro myti rukou je pouzivano dezinfekéni mydlo.

Na pracovisti je dodrZzovan oddéleny rezim ptipravy jednotlivych potravin, myti stolniho
a provozniho nadobi a pfepravnich obald.

K vyrobé a pfipravé pokrmi jsou pouzivany jen latky, suroviny, polotovary a potraviny, které
jsou zdravotné nezdvadné a odpovidaji stanovenym poZadavkim dle platné legislativy.

PouZivané technologické a pracovni postupy zajistuji zdravotni nezévadnost podavanych
pokrmd.

V3echny mistnosti spolecného stravovani, kuchyn a jidelna musi byt Fadné odvétravany.

Podavané pokrmy vyhovuji mikrobiologickym a chemickym pozadavkim, maji odpovidajici
smyslové vlastnosti a spliuji vyZivové poZadavky podle skupiny spotfebiteld, pro které jsou
uréeny.

Je provadéno opatteni proti vzniku a Sifeni infekénich onemocnéni a otrav z podévanych
pokrma,

Doba trvanlivosti suravin je pravidelné kontrolovana.

Mleté maso je pfipravovano ne dfiv neZ 3 hodiny pred tepelnym zpracovanim; takové maso
se nesmi pfechovdvat pies noc syrové.
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15,

16.

17.

18.

19.

20.

21,

22.

23.

24,

P¥i manipulaci s vydavanymi pokrmy nebo poZivatinami neni dovoleno se jich dotykat pfimo
rukama, pokud to neni podle jejich povahy nezbytné.

Poskozené a prasklé nadobi je pravidelné vyménovano.

V prostorach celé budovy plati zékaz koureni (§49, odst. 1 pism. g, vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.).

V prostorach ur€enych k manipulaci s potravinami a produkty plati pfisny zakaz vstupu cizim
osobam (8§49, odst. 1 pism. d, vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.).

Sanitdrni zafizeni (Saten, umyvéren, sprch a zachodll) a pomocnd zafizeni (zafizeni
k umyvani pracovni obuvi, suSeni pracovnich odév(li, ohfivaren, mistnosti pro odpocinek,
prostor pro poskytovdni prvni pomoci a prostory pro uskladnéni tklidovych prostiedka)
a jejich vybavenf jsou udrZovany v Cistoté a provozu schopném stavu, (8§49, odst. 1 pism.
a vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.).

Skladovani produktl a potravin neurcenych pro stravovaci sluzbu je vsamostatném
a oznaceném chladicim nebo mrazicim zafizeni, které je umisténo mimo prostor vyroby,
pfipravy, skladovani a obéhu (dale jen "prostor manipulace") potravin a produkt(, napfiklad
v kancelafi, mistnosti pro odpocinek nebo satné, (§49, odst. 1 pism. b vyhlasky ¢. 137/2004
Sb.).

Nepfechovavéni pfedmétl nesouvisejicich s vykonem pracovni Cinnosti v prostorach
manipulace s potravinami a produkty, (§49, odst. 1 pism. c vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.).

Odkladani osobnich véci, obfanského odévu a obuvi pouze v 3atné nebo ve vyclenéném
prostoru, {§49, odst. 1 pism. e vyhlasky ¢. 137/2004 Sh.).

Nepouzivani nddob a oball uréenych pro potraviny a produkty k Gschové Cisticich pripravka
a pfipravkl pro provadéni bézné ochranné dezinfekce, dezinsekce a deratizace. (§49, odst. 1
pism. i vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.).

Povinnosti pfi Uklidu v souvislosti s vyskytem Covid 19

a. provadét pribézné kontrolu a doplnovani vybaveni - tekuté mydlo v davkovadi,
papirové rucniky

b. pribéiné vynaset odpadkovy kos v umyvarné, na toaletach i herné

¢. provadét kontrolu a doplnovani davkovace na dezinfekci rukou
provadét po nastupu déti, po obédé dezinfekci baterii, ovladacl splachovani, sedatek
na WC

e. provadét po nastupu déti dezinfekci mist kontaktu osob s predméty (kliky, dvefre,
madI|a sedatka v Satné déti apod.)
provadét 1 x denné dezinfekci podlah, obkladl, umyvadel, mis a pisoart na WC

g. provadét nejméné 1x denné dezinfekci podlah, stolll, Zidlicek, ovladacli oken, klik,
a ostatnich ploch v mistnostech pobytu déti

h. provadét nejméné 1 x denné uklid a dezinfekci ostatnich uZivanych prostor Skoly
véetné vyndseni odpadkovych kost

i. provadét vétrani mistnosti pfi dennim uklidu téchto mistnosti.
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Cl. IV Zasady osobni hygieny

1.

V pfipadech stanovenych pravnim predpisem, rozhodnutim pfislusného organu ochrany
vefejného zdravi nebo pfi podezieni na infekéni onemocnéni se zaméstnanec podrobi
Iékarskym prohlidkdm a vySetfenim, které provadi smluvni lékafr.

Zameéstnanci pecuji o télesnou cistotu a pfed zapoletim vlastni prace, pfi pfechodu z neéisté
prace na Cistou (napfiklad Uklid, hruba pfiprava), po pouZiti zdchodu, po manipulaci
s odpadky a pfi kazdém zneciSténi si myji ruce v teplé vodé s pouZitim vhodného myciho
(pFipadné dezinfekéniho) prostiedku. (§50, odst. 1 pism. a vyhlasky &. 137/2004 Sb.).

Na rukou maji krdtce ostfihané a Cisté nehty, bez lakovani. Ruce i pracovni odévy jsou bez
ozdobnych pfedmétd. Cisty pracovni odév, pousity pracovni odév jako? i ob&ansky odév je
ukladdn oddélené na misto k tomu vyélenéné. Pracovni odév a ob&ansky odév se uklddaji
oddélené. (8§50, odst. 1 pism. e, f vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.).

Zaméstnanci neopousti provozovny v pribéhu pracovni doby v pracovnim odévu
a v pracovni obuvi, {§50, odst. 1 pism. ¢ vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.).

5. V prostorach Skolni kuchyné je zakazano jakéhokoliv nehygienické chovani (napfiklad koufeni,
Upravy vlast a nehtl), (§50, odst. 1 pism. d vyhlasky & 137/2004 Sb.).

6. NoSeni Cistych osabnich ochrannych prostfedkl odpovidajicich charakteru €innosti, zejména
pracovni odév, pracovni obuv a pokryvku hlavy pfi vyrobé potravin a pokrmd. UdrZzovani
pracovniho odévu v Cistoté a jeho vyménovani podle potfeby v prab&hu smény. PFi pracovni
c¢innosti vyZadujici vysoky stuperi Cistoty nebo pfi vy33im riziku kontaminace pouZivani
jednorazovych ochrannych rukavic a Ustni rousky, (§50, odst. 1 pism. b vyhlasky ¢&. 137/2004
Sb.).

Cl.V Stroje a zafizeni

1.

Jsou dodriovany stanovené pracovni postupy, pokyny, ndvody k obsluze a bezpe&nostni
predpisy pfi vech pracich, zejména pfi praci na kuchyriskych strojich (robotech, ndfezovych
strojich, krajecich, Slehadich, michadce na tésto atp.). Navody k obsluze jsou vyvéseny
v blizkosti strojl. S kuchynskymi stroji smi pracovat pouze zaskoleni zaméstnanci.

Zavady na strojich zaméstnanci nesmi opravovat, ale ihned je nahldsi nejblizsimu
nadrizenému.

Cl. VI Zavére¢nd ustanoveni

Origindl Provozniho fadu skolnf jidelny je uloZen v Feditelné koly.

Olga Kubatova
vedouci Skolni jidelny
Mg I. Evg Digitéiné podepsal

Mgr. Eva Pipkova
£ Datum:2023.08.18

PIDKOVA 105510.40200......vooroveerron.
Magr. Eva Pipkova
reditelka Skoly
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