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Cl. 1
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Obecna ustanoveni
Tento provozni fad je vyddn pro $kolni jidelnu Zakladni skoly a matefské Skoly Rybitvi na adrese

Skolni 143, 533 54 Rybitvi.

Provoz $kolni jidelny

Doporuceni Skolniho stravovani v souvislosti s vyskytem Covid 19

*  Vramci moZnosti skoly zajistit oddéleni & co nejmensi kontakt rtznych skupin (napf.
rozloZit vydavani obédl v delsim Case, je-li to moZné, nebo vytvofit v jideIné sektory
oddélujici jednotlivé tfidy).

«  Dulraz na nutnost myti (pfipadné dezinfekci) rukou pred odebranim stravy.

*  Neumoinit samoobsluzny vydej, tj. odebirani pfiborll z hromadnych zasobnikl
a vyuzivani samoobsluznych bufetl (ndpoje, polévky, salaty).

Provoz $kolni jidelny se Fidi platnymi pravnimi a hygienickymi pfedpisy, pokyny k zajisténi
BOZP, navody k obsluze, udribé vyrobnich a pracovnich prostfedkd a zafizeni.

Zaméstnanci $kolni jidelny jsou pravidelné seznamovani s platnou legislativou tykajici se
jejich druhu prace. Minimalné frekvence 1x rocné.

Zaméstnanci splfuji pfedpoklady zdravotni zplsobilosti a maji potfebné znalosti nutné
k ochrané vefejného zdravi, dodriuji stanovené postupy pro uvadéni pokrm( do obéhu.

Zaméstnanci pini své povinnosti dle ndpiné prdce stanovené katalogem praci
a zamé&stnavatelem. Pracuji v pfedepsanych odévech a pouZivaji ochranné pomucky.
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Pokrmy jsou dokoncovény bezprostfedné pfed vydejem a jsou vyddvany maximainé
do 3 hodin od dokon¢eni.

Vydavané jidlo je uréeno k okamzité spotrebé.

Vsouladu s & 25 vyhlasky € 137/2004 o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluby
a o zasadach osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavainych v platném
znéni pokrmy nevydané ve Ih(té, kterd byla uréena osobou provozujici stravovaci sluzbu
v ramci postupl zaloZenych na zésadach kritickych bodd, nelze dédle skladovat, opakované
ohfivat ani dodatecné zchlazovat nebo zmrazovat. Teplé pokrmy se uvadéji do obé&hu tak,
aby se dostaly ke spotfebiteli co nejdFive, a to za teploty nejméné +60 °C. Teplym pokrmem
se pro Ucely této vyhlasky rozumi potravina kuchyrisky upravend ke konzumaci v teplém
stavu nebo udrzovand v teplém stavu po dobu uvadéni do obéhu, rozvozu nebo pfepravy.

Vydejni doba hotovych jidel se fidi vnitinimi fady jidelen.

Pomucky na vareni jsou uklddany na mista k tomu uréena.

Podlahy jsou vidy vytfené do sucha, bez zbytkd jidel a odpadk.

Obéanské Saty a obuv zaméstnanci uschovavaji na mistech k tomu uréenych.

Pfedméty nesouvisejici s vykonem pracovni innosti (soukromé véci, véci osobni potfeby ...)
nelze pfechovavat v objektu skolni kuchyné.

Zaméstnanci jsou si védomi zakazu vynaseni hotovych jidel a potravin z kuchyné. Vyndseni
hotovych jidel, nevydanych pokrmi, zbytk( jidel nebo potravin z kuchyné bude povaZovdno
za zavainé porusovani pracovni kazné.

Odebirani nevydanych pokrm a zbytk( jidel je vazano pisemnou dohodou.

Neodebrané pokrmy, zbytky jidel nebo potravin jsou oddélovany ndsledovné

kompostovatelny odpad
kosti

skofapky

zbytky ostatnich jidel

a ukladany do uzaviratelnych nadob ktomuto udcelu uréenych (§ 25, vyhlasky
¢.137/2004 Sb.)

Kuchafky maji za povinnost vydévat pokrmy podle normy.

Veskerd drobnd poranéni zaméstnanci okamzité hlasi vedouci 3J. V p¥ipadé nepfitomnosti
vedouci Skolni jidelny, hldsi kazdé poranéni feditelce $koly.

Za pfejimku zboZi zodpovidé vedouci SJ s kuchatkou.

Kucharky se stravuji v denni mistnosti nebo v prostorach skolni jidelny.

Zakladni Skola a matefska Skola Rybitvi >. feditelna: +420 734 169 201
Skolni 143, 533 54 Rybitvi reditel@skolarvbitvi.cz, www.skolarvbitvi.cz
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Skola upozorfiuje zaméstnance Skoly a zékonné zastupce déti a Zakd, Ze osoby s pfiznaky
infekéniho onemocnéni nemohu do 3koly vstoupit.

Cl. Il Z&sady provozni hygieny
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Provozni hygiena se fidi sanitatnim Fadem, vyhlaskou & 137/2004 o hygienickych
poZadavcich na stravovaci sluiby a o zdsadéch osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech
epidemiologicky zdvaZnych v platném znéni a ostatni platnou legislativou tykajici se Zkolniho
stravovani (zejména vyhlaska €. 107/2005 Sb. o 3kolnim stravovani).

Zaméstnanci kolni jidelny maji zdravotni prikazy na misté k tomu uréeném (Skolni 143)
a na vyzvén(i jsou povinni jej pfedloZit orgdnu ochrany vefejného zdravi.

PFi myti nadobi a nacini je vidy zajidténo dostateéné mnoistvi &isté horké pitné vody.
Nadobi je smyvano ve dvou vodach. Teplota myci vody musi byt minimalné 40°C.

Skladovani Eisticich prostfedk( a pfipravkd pro provadéni béiné ochranné dezinfekce,
dezinsekce a deratizace v origindlnich obalech je zaji§téno mimo prostory manipulace
s potravinami a produkty (§49, odst. 1 pism. h, vyhlasky &. 137/2004 Sb.).

Pro Uklid jsou pouZivany jen takové myci, Eistici a dezinfekéni prostfedky, které jsou uréeny
pro potravinarstvi (§49, odst. 1 pism. f, vyhld3ky ¢ 137/2004 Sb.).

Pro myti rukou je pouZivédno dezinfekéni mydio.

Na pracovidti je dodriovén oddéleny refim pfipravy jednotlivych potravin, myti stolniho
a provozniho nadobi a pfepravnich obald.

K vyrobé a pfipravé pokrmi jsou pouZivany jen latky, suroviny, polotovary a potraviny, které
jsou zdravotné nezdvadné a odpovidaji stanovenym poZadavkim dle platné legislativy.

Pouizivané technologické a pracovni postupy zajidtuji zdravotni nezavadnost podavanych
pokrm.

V3echny mistnosti spole¢ného stravovani, kuchyf a jidelna musi byt fadné odvétravany.

Poddvané pokrmy vyhovuji mikrobiologickym a chemickym po¥adavkim, maji odpovidajici
smyslové vlastnosti a splriuji vyZivové pofadavky podle skupiny spotfebiteli, pro které jsou
urceny.

Je provadéno opatfeni proti vzniku a $ifeni infekénich onemocnéni a otrav z podavanych
pokrm.

Doba trvanlivosti surovin je pravidelné kontrolovéana.

Mleté maso je pfipravovéno ne dfiv nez 3 hodiny pFed tepelnym zpracovénim; takové maso
se nesmi pfechovavat pfes noc syroveé.

Zakladni Skola a matefska Skola Rybitvi >. feditelna: +420 734 169 201
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Pokrmy jsou dokoncovény bezprostfedné pfed vydejem a jsou vyddvdny maximalné
do 3 hodin od dokonéeni.

Vydavané jidlo je ureno k okamZité spotfebé.

Vsouladu s § 25 vyhldsky ¢. 137/2004 o hygienickych poZadavcich na stravovacl sluiby
a o zdsaddch osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych v platném
znéni pokrmy nevydané ve |hité, kterd byla uréena osobou provozujici stravovaci sluibu
v rdmci postupll zaloZenych na zdsadéch kritickych bodi, nelze déle skladovat, opakované
ohfivat ani dodatecné zchlazovat nebo zmrazovat. Teplé pokrmy se uvadéji do ob&hu tak,
aby se dostaly ke spotiebiteli co nejdfive, a to za teploty nejméné +60 °C. Teplym pokrmem
se pro ucely této vyhlasky rozumi potravina kuchyrisky upravena ke konzumaci v teplém
stavu nebo udrZovand v teplém stavu po dobu uvadéni do ob&hu, rozvozu nebo prepravy.

Vydejni doba hotovych jidel se fidi vnitfnimi Fady jidelen.

Pomdcky na vareni jsou uklddany na mista k tomu uréena.

Podlahy jsou vidy vytfené do sucha, bez zbytkd jidel a odpadkd.

Obcanské Saty a obuv zaméstnanci uschovavaji na mistech k tomu uréenych.

Pfedméty nesouvisejici s vykonem pracovni ¢innosti (soukromé véci, véci osobni potfeby ...)
nelze pfechovavat v objektu skolni kuchyné.

Zaméstnanci jsou si védomi zakazu vynaseni hotovych jidel a potravin z kuchyné. Vynaseni
hotovych jidel, nevydanych pokrmu, zbytk( jidel nebo potravin z kuchyné bude povaZovéno
za zdvainé poruSovani pracovni kdzné.

Odebirdni nevydanych pokrm( a zbytkd jidel je vazano pisemnou dohodou.

Neodebrané pokrmy, zbytky jidel nebo potravin jsou oddélovany nasledovné

kompostovatelny odpad
kosti
skofapky
zbytky ostatnich jidel
a ukladany do uzaviratelnych nddob ktomuto uGelu uréenych (§ 25, vyhldsky

€. 137/2004 Sb.)

Kucharky maji za povinnost vydavat pokrmy podle normy.

Velkerd drobna poranéni zaméstnanci okamiité hldsi vedouci SJ. V pfipadé nepfitomnosti
vedouci Skolni jidelny, hldsi kazdé poranéni feditelce skoly.

Za prejimku zboZi zodpovid4 vedouci $J s kuchafkou.

Kucharky se stravuji v denni mistnosti nebo v prostorach $kolni jidelny.

Zakladni Skola a matefskd Skola Rybitvi >. feditelna: +420 734 169 201
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Cl. IV Zasady osobni hygieny
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V pfipadech stanovenych pravnim predpisem, rozhodnutim pfisluiného orgdnu ochrany
vefejného zdravi nebo pfi podezieni na infekéni onemocnéni se zaméstnanec podrobi
lékaf'skym prohlidkam a vySetfenim, které provadi smluvni |ékaF.

Zameéstnanci petuji o télesnou Cistotu a pfed zapocetim vlastni prace, pfi pfechodu z neéisté
prace na Cistou (napfiklad uklid, hruba pfiprava), po pouiiti zéchodu, po manipulaci
s odpadky a pfi kazdém znecisténi si myji ruce v teplé vodé s pouiitim vhodného myciho
(pFipadné dezinfekéniho) prostfedku. (§50, odst. 1 pism. a vyhlasky &. 137/2004 Sb.).

Na rukou maji kratce ostfihané a cisté nehty, bez lakovani. Ruce i pracovni odévy jsou bez
ozdobnych pfedmétti. Cisty pracovni od&v, poutity pracovni odév jakoZ i ob&ansky odév je
uklddan oddélené na misto k tomu vyclenéné. Pracovni odév a obéansky odév se uklddajf
oddélené. (§50, odst. 1 pism. e, f vyhlasky &. 137/2004 Sb.).

Zaméstnanci neopousti provozovny v pribéhu pracovni doby v pracovnim odévu
a v pracovni obuvi, (§50, odst. 1 pism. c vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.).

5. V prostordch Skolni kuchyné je zakdzano jakéhokoliv nehygienické chovani (napfiklad koufeni,
Upravy vlas( a nehtl), (§50, odst. 1 pism. d vyhlasky €. 137/2004 Sb.).

6. Noseni cistych osobnich ochrannych prostfedkl odpovidajicich charakteru ¢innosti, zejména
pracovni odév, pracovni obuv a pokryvku hlavy pfi vyrobé potravin a pokrmi. Udriovan(
pracovniho odévu v Cistoté a jeho vyménovani podle potfeby v pribéhu smény. PFi pracovni
¢innosti vyZadujici vysoky stupen Cistoty nebo pfi vyssim riziku kontaminace pouZivéni
jednorazovych ochrannych rukavic a Ustni rousky, (8§50, odst. 1 pism. b vyhlasky & 137/2004
Sh.).

Cl.V Stroje a zafizeni

1

2.

Isou dodriovany stanovené pracovni postupy, pokyny, ndvody k obsluze a bezpeénostni
pfedpisy pfi viech pracich, zejména pfi praci na kuchyriskych strojich (robotech, nafezovych
strojich, krajecich, 3lehacich, michacce na tésto atp.). Ndvody k obsluze jsou vyvé3eny
v blizkosti strojd. S kuchyfskymi stroji smi pracovat pouze zaskoleni zaméstnanci.

Ziavady na strojich zaméstnanci nesmi opravovat, ale ihned je nahldsi nejbliziimu
nadfizenému.

€l. VI Zavéreénd ustanoveni

Original Provozniho fadu Skolni jidelny je uloZen v feditelné skoly.

‘o

Olga Kubatova
vedouci Skolni jidelny

Mgr. E¢a Pipkova

feditelka skoly
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